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Variedade

100% Mabec

Regiao de Origem

60% Perdriel, Lujan de Cuyo - 40% Gualtallary, Tupungato

Sistema de Condugao
Posicao vertical, espaldeira alta

Rendimento

7-8Tn/Ha

Vinificagao

A fermentacao alcoolica se realiza em tanques de aco inoxidavel de 10.000 e
5.000 litros com levaduras selecionadas com uma maceracao de 5 dias em frio e
um total de 28 dias de maceracao, considerando a fermentacao malolatica com
bactérias indigenas em barricas

Processo de Envelhecimento
12 meses em barricas de carvalho (60% francés e 40% americano)

Notas de degustagao

Vermelho profundo acompanhado de atrativos reflexos violaceos e carmesi
descrevem a cor deste intenso Malbec. Encontram-se notas de frutas vermelhas
tais como as framboesas e 0os morangos assim como também a frutas negras e
especiarias como a pimenta-do-reino. De boa estrutura e taninos vibrantes que

lhe conferem esse corpo e final atraentes que possui qualquer grande Malbec
Alcool
14,7° C - Acidez Total 4,87 g/l - Acucar residual 1,91 g/I

Temperatura de Servigo
14°-16° C
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