BODEGASOTTANO

% . MALBEC 2014

Variedade

100% Malbec

Regiao de Origem

50% Perdriel, Lujan de Cuyo - 50% Vista Flores, Valle de Uco

Sistema de Condugao
Posicao vertical, espaldeira alta

Rendimento

9Tn/Ha

Vinificagao

A fermentacao se realiza em tanques de aco inoxidavel de 20.000 e 5.000 litros

com levaduras selecionadas com uma maceracao de 3 dias em frio e de 15 dias de
maceracao no total

Processo de Envelhecimento
8 meses em barricas de carvalho 70% francés e 30% americano
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Notas de degustagao

Dum amarelo esverdeado intenso e brilhante. Os seus aromas nos lembram as
notas de frutos tropicais como o abacaxi, a banana e o maracuja, com algumas
notas florais e frescas. Na boca nos brinda uma elegante frescura citrica de longa
persisténcia e excelente balanco

Alcool
14,1° C - Acidez Total 5,02 g/l - Acucar residual 2,75 g/l

Temperatura de Servigo
14°-16°C
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