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Variedad
65 % Malbec, 25% Cabernet Sauvignon, 10% Tannat

Región de origen
Malbec: 32% Los Chacayes, 25% Altamira, 23% Gualtallary, 20% Perdriel
Cabernet Sauvignon: 55% Agrelo, 30% Perdriel, 15% Altamira
Tannat: 100%  Cafayate - Valles Calchaquíes

Vinificación
Elaboraciones manejadas en micro vinificaciones (volúmenes pequeños de 
capacidad no mayores a los 5000 litros). Selección de racimos y selección de 
granos. 
Encubado en tanques y barricas dependiendo el lote. Fermentacion malolactica 
completa en barricas de roble frances de 300 y 500 litros
Blend de cosechas 2017, 2018, 2019 y 2020

Proceso de crianza
Dependiendo la añada 48 meses para la cosecha 2017 a 12 meses de la cosecha 
2020 en barricas de 300 y 500 litros de roble francés
Selección de los mejores lotes de cada año de acuerdo a la zona y características 
que año a año se guardan hasta lograr un binomio madera -vino complejo

Notas de cata
Es un assamblage de varietales y añadas su color es rojo rubí brillante de una 
buena intensidad. En nariz se percibe en la fruta de la cosecha más joven 2020 
enlazada con la complejidad y el bouquet generado por los varietales de la 
cosecha 2017. Cuero, tabaco, aceitunas negras y eucalipto son algunas de las 
notas que podemos encontrar inicialmente, no obstante, a medida que el tiempo 
transcurre en la copa distintas facetas se van mostrando de este complejo vino
Su paso en boca es elegante de taninos sedosos y aterciopelados, de buen 
volumen y largo final, taninos firmes y estilizados nos permiten disfrutar de este 
gran vino


