BUENO PARA TODOS LOS DIAS

SOTTANO |

! que esperabamos

JUNIOR

BLEND

Variedad
60% Malbec, 20% Cabernet Sauvignon, 20% Syrah

Regiones
Agrelo / Valle de Uco
Vifiedos

Vinedo de 10 anos de antigliedad, espaldero bajo con riegopor goteo.

Rendimiento

10 ton / hectarea

Elaboracién

Cosecha manual en cajas de 12 kg. Fermentacion alcohdlica con levaduras seleccio-
nadas en tanques de acero inoxidable, 4 dias de maceracion en frio prefermentanti-
va a 8°c . Total maceracion 16-18 dias. Prensado muy suave en prensa hidraulica
canasto/jaula.

Notas de cata

A la vista se aprecia un intenso color rojo brillante, con matices violetas. Presenta
aromas a frutos rojos como ciruela y frambuesa, acomplejadas con notas de pimien-
toy grafito aportadas por las vaiedades que componen este blend. Es un vino fresco
y frutado con buena entrada en boca y delicados taninos. Su largo final, recuerda
todos los aromas percibidos en nariz.

Temperatura de servicio

16°-18°C
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