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Chardormay

SOTTANO

CHARDONNAY

Variedad

100% Chardonnay
Region de origen
Tunuyan, Mendoza

Sistema de conduccién
Posicion vertical, espaldero alto

Rendimiento

8Tn/Ha

Vinificacién

La fermentacion se realiza en tanques de acero inoxidable de 20.000 y 5.000
litros con levaduras seleccionadas con una maceracion de 3 dias en frio. Llegando
a un total de 25 dias de fermentacion a 16° C. Posteriormente se producen movi-
mientos de borras finas por 3 meses para obtener mas untuosidad y volumen en
boca

Proceso de crianza

3 meses en barricas de roble.

Notas de cata

De un intenso color amarillo verdoso brillante. Sus aromas nos recuerdan a notas
de frutos tropicales, como anana, banana, maracuya, algunas notas florales y
frescas como menta. En boca nos brinda una elegante frescura citrica de larga
persistencia y excelente balance.

Temperatura de Sel'ViCiO
10°-12°C
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